Istituto PROFESSIONALE DI S TATO S ERVIZI PER L’ ENOGASTRONOMIA E L’ 0 SPITALITA ALBERGHIERA

CON CONVITTO ANNESSO —CORSO SERALE

Via Leopardi, 4 88068 Soverato (Catanzaro) Tel. 096725642 — Fax 0967521620
codice istituto: CZRH04000Q — corso serale CZRH040505 - C.F. 84000690796 -

www.ipssarsoverato.it —dirigente@ipssarsoverato.it - czrh04000gq@jistruzione.it - czrh04000q@pec.istruzione.it

PROGRAMMA DIDATTICO di LINGUA e CIVILTA SPAGNOLA CLASSE 3 F -
a.s. 2023 — 2024 DOCENTE: Prof.ssa Mariagiulia Launi

Testo: Marta Cervi — Simonetta Montagna AL GUSTO (Corso di Spagnolo per
Istituti Alberghieri) ENOGASTRONOMIA - LOESCHER EDITORE Silvia Cuenca
Barrero APUNTES Gramatica y 1éxico MINERVA SCUOLA

- UNIDAD 1 ALIMENTACION

Leccion 01 ;Qué comen los italianos?

Contenidos: La dieta mediterranea y sus recomendaciones, Designaciones

de produco de calidad, Historia de la pizza .

Objetivos: Conocer la dieta mediterranea y los produco de calidad italianos

y espafioles.

Gramatica: El abecedario, Los articulos, El nimero, Ser y Estar con adjetivos, El uso
de por y para, Los numerales.

Leccion 02 ;Qué comen los espaiioles?

Contenidos: Desayuno, almuerzo y cena, Cavas, quesos, jamon o miel,
Frutas, verduras y hortalizas, Dulces navidefios.

Objetivos:Conocer las costumbres alimenticias en Espafia.

Gramatica: Presente de Indicativo, El Pretérito perfecto,Los Posesivos, Los
Demonstrativos.

Ed. Civica: La Constitucion espafiola de 1978. La falta de respeto de la Ley: violencia
contra las mujeres.

Cultura: Eurochocolate, Recetas con insectos.

-UNIDAD 2 RESTAURACION

Leccion 01 Restaurantes y clasificacion
Contenidos: Las estrellas en cocina, ;Como se clasifican los restaurantes?
El servicio de banqueting, El catering y su origen, La brigada de cocina.
Objetivos: Conocer el sistema de clasificacion de los restaurantes.
Gramatica: Pretérito Indefinido de los verbos regulares, verbos con cambio ortografico.









